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UVASYS DR G (DUAL RELEASE GREEN)

Incidence de Botrytis Cinerea
100%

UVASYS DR B (DUAL RELEASE BLUE)
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Essai "Allison”, Hex River Valley, en vrac dans des cartons de 4,5 kg,
doublure perforée de 5 mm x 120 (surface d'aération : 0,17%),
transporté réfrigéré (4°C) stocké a -0,5°C (HR > 95%), durée de

conservation a 10°C pendant 7 jours (HR > 80%).
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7/~ P Essai “Crimson Seedless’, Hex River Valley Cartons de 4,5 kg,
doublure perforée de 4mm x 36, conservé a -0,5°C

“Nous utilisons Uvasys depuis plus de 20 ans. Gardez vous raisins de table plus frais pour longtemps.

Il nous a aidés a livrer les produits les plus frais.” @ Uvasys, est la solution simple et éprouvée.

— Niél Kirsten, directeur général de JDK
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