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MANTENGA LA CALIDAD Y EXTIENDA LA VIDA ÚTIL DE SUS LIMAS

 

SmartFresh SmartTabs Autorización REG. RSCO: RSCO-118/X/02.  SmartFresh SmartTabs Autorización SAG N° 4.185.  Lea y siga las instrucciones de la etiqueta.

• SmartFresh bloquea los receptores 
 de etileno

• Resultados comprobados 

• Reduce la perdida y desperdicio 
 de alimentos  

SmartFresh™ extiende la vida útil y la
calidad atributos como color, firmeza
y textura, aportando valor de retorno
de la inversión al empacador y
exportador.

• Retrasa el proceso de maduración para 
mantener color verde de la cáscara

• Ayuda a llevar los limas a destinos más 
lejanos por mantener la calidad por 
más tiempo

• Pone el proceso de maduración “en 
espera” para proteger la frescura y la 
calidad recién cosechadas

• Ayuda a mantener la calidad durante 
toda la cadena de suministro

• Amplía la ventana de almacenamiento 
para mejorar flexibilidad de inventario

Para saber más:
La calidad de su fruta recién cosechada que llega a los
supermercados y casa de los consumidores. 

PARA LAS LIMAS:

COLOR LIMÓN:
Frutas más verdes después de 33 días en

almacenamiento refrigerado y 10 días
a temperatura ambiente 

LIMA ÁCIDA TAHITI: INTENSIDAD
DEL COLOR VERDE DE CÁSCARA (ÁNGULO HUE)
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Para frutas con y sin SmartFresh, en diferentes períodos de refrigeración, 0, 20, 40 y 60 días
a 8°C y después de 3 días en estantería a la temperatura ambiente (SL = Estantería)


